Slivkovy koldc s posypkou

Kazdy defi méze byt’ nedela s tymto kolagikom
urCite :) Recept na slivkovy kola¢ s posypkou je
rychly a jednoduchy.

Potrebujete: Postup:
cesto Z drozdia, trochu mlieka a
700 g muka hladka &pecial cukru si urobime kvasok. Do
. . . misky si hachystame
60 g Palmarin (zmé&knuty) preosiatu miku, Zltky,
2ks zltky zmaknuty palmarin, mlieko,
1ks drozdie trochu soli a cukor. Nakoniec
60 g cukor kryStalovy vSetko spolu zmiesime a
. L vypracujeme nelepiace sa

?:: mi mlieko viazné cesto. Nechame ho vykysnut'.

. Milieko je napisané priblizne.
posypk
a

- , Y Zatial’ si nachystame slivky na
3 lyzica muka hladké Specidl oolovidky, alebo Stvrtinky.
2 lyzica masla Vykysnuté cesto si rozdelime
3lyzica cukor praskovy na dve Casti a na
vymastenom plechu
plnka vytvarujeme do
pozadovaného tvaru. Potom

1kg slivky naf poukladame slivky.

Kola¢ posypeme cukrom
podl'a potreby. Nakoniec nan
nastrihame posypku z muky,
masla a praskového cukru.
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“lgjLecenie

Pecieme pri 180 stupnoch asi
25 minat.
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Celkovy &as pripravy: 90 min.
Cas pecenia: 25 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porecii: 2 plechy
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