Srdieckové kolaciky s dZzemom

Jednoduché kolaciky s makom a akymkolvek
dzemom, napriklad ¢u€oriedkovym. Jednoduchy
recept, s jednoduchym fotopostupom.

Potrebujete:
cesto Pripravime si suroviny. V
28alka  polohrubej maky mise zmieSame muku,
o B kypriaci praSok do peciva,

3/tvlw kypriaci pradok do peciva sol, cukor, mak a koru z
lyzicka . .

’ citréna. Priddme maslo a
1/?” sol jogurt a spracujeme cesto,
lyzicka s o

ktoré dame na 30 minGt do

1 lyzica krystalového cukru

chladnicky.
2 lyzicka maku

1 lyzicka kory z citréna
Potom cesto vyvalkame

§4 2h |
1salka studeného masla priblizne na hribku 3 mm a
150 bieleho jogurtu narezeme na rovnaké &asti.
pohar

250 ml ' “= Do kazdého druhého kiisku
vysekneme srdieCko alebo iny

1 ks vajecny zltok na potretie tvar. Na plny obdiznik dame

Ink trochu dzemu, ktory
pinka rozotrieme. Prelozime nan
1 podra dyem obdlznik s vyseknutym

potreby srdieCkom a vidlickou
stlatime okraje.

Naplnené kusky prelozime na
plech vystlany papierom na
pecCenie a povrch potrieme
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“lgjLecenie

zitkom. M6zeme aj posypat
krystalovym cukrom. PeCieme

ﬂ 18-20 minut do zlatista.
Celkovy &as pripravy: 60 min.
Cas pecenia: 20 min.
Teplota pecenia: 190 °C°C
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: 22 ks
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