Potrebujete:

250 ¢ Palmarin

400 g hladka mika
250 ¢ Palmarin

2 ks Zltky

1ks vanilinovy cukor
2 ks bielky

2009 Praskovy cukor
1 pohar dzemu

250 ml
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Stangle
Bielkové kolieska ma kazdy rad. Nie je to

krémovy mucnik. Mézu sa podavat’ zlepované
alebo aj nezlepené.
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Celkovy ¢&as pripravy: 120 min.

Cas pecenia: 15 minut min.
Teplota pecenia: 180°C °'C
Narocnost' pripravy: tazsie

Pocet porcii: 40
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Postup:

Z muky, Palmarinu, Zitok a vanilinového cukru
urobime cesto. Vyvalkame ho na hrabku
5-7mm, vykrajujeme rézne tvary. Z bielok a
cukru urobime sneh, ktory natrieme na
vykrojené tvary. PeCieme 15 minat, 180°C.
Upecené vychladnuté spajame dzemom.
NajlepSie domacim a pikantnym.
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