Potrebujete:

200¢g Cokolada horka
100 g Cera

3ks vajcia

150 ¢ cukor praskovy
609 kakao

3 lyzica mlieko
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Celkovy ¢&as pripravy: 10 min.

Cas pedenia: 30 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocénost’ pripravy: rahké
Pocet porcii: -
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Stavnatd cokolddovd torta

Jednoduché bezlepkova ¢okoladova torta, ktora
vam neda spat’ kym z nej este bude. Uzasna
¢okolada rozvonia cely dom. Pozrite si fotopostup
a zacnu sa vam zbiehat’ slinky.

V miske nad parou si
rozpustime ¢okoladu,
postupne priddvame studené
maslo a premieSame.

Zltka si vy$Pahame s cukrom,
priddme rozpustenu ¢okoladu
s maslom, kakao a 3 lyzice
teplého mlieka. Nakoniec
pridame vyslPahané bielky.

Tortovu formu si vymazeme
maslom a vylejeme do nej
pripravené cesto. Pedieme v
predhriatej rdre na 180
stupfiov asi 30 minut. Hotovu
tortu posypeme praskovym
cukrom.
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