Strithané tvarohové rezy

Chutny zakusok, ktory sa minie velmi rychlo.
Strahané tvarohové rezy vhodné na kazdu
prilezitost'. Lahky recept na koladik sme vam
pripravili aj s fotopostupom.

Potrebujete:

cesto

400 ¢ hladkd muka

1 kocka Palmarin

150 g Pr&Skovy cukor
1 bali¢ek vanilka

12 prasok do peciva
baliéek

1 lyzica kakao

2ks zftok

plnka

600 g tvaroh

150 ¢g PraSkovy cukor
1 bali¢ek vanilka

1/2 Solamyl

lyzica

59 Ks bielok ( sneh)
3 ks zftok
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Vsetky suroviny na cesto
spolu zhnietneme a dame do
chladnicky aspori na 2 hod.
Cesto rozdelime na 2 valCeky.

Na vymasteny a pomuceny
plech postrihame 1/2 cesta-
1 valCek, idealne na hrubom
strahadle .

Po celej ploche na to
nanesieme tvarohovu plnku.

Navrch nastrihame druht
Cast’ cesta. PeCieme v mierne
vyhriatej rure.
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Celkovy &as pripravy: 60 min.
Cas pecenia: 40 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: -
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