Svadobné srdiecka

Mini srdieCka, ktoré zachutia nielen pri svadbe.

Potrebujete: Postup:

250 ¢ muka hladka

85¢9 cukor praskovy Z uvedenych surovin vypracujeme cesto, ktoré
20 g kakao nechame na péar hodin v chladni¢ke (méze byt

aj cez noc). Rozvalkame a vykrajujeme

1lyzicka Skorica mleta srdieCka. Pecieme pri teplote 170 stupriov 6-8

1 bal. vanilinovy cukor minut.
3 ks vajcia
170 9 Palmarin

Vychladnuté srdiecka zliepame nutelou,

nutela magame v poleve a dozdobime malymi
Cokoladova poleva srdieckami.
0
Celkovy ¢as pripravy: 10 min.
Cas pecenia: 10 min.
Teplota pecenia: 170 °C
Narocnost’ pripravy: rahké

Pocet porcii: -
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