Potrebujete:
500 ml mascarpone
500 ml smotana na $rahanie 33%
2 bal. stuzovacg Srahacky
2 bal. vanilinovy cukor
400 ¢g piSkéty ploché s cukrovou polevou
400 ml kava
50 ml amareto
kakao

0

Celkovy ¢&as pripravy: 30 min.
Cas pecenia: -
Teplota pecenia: -
Narocnost pripravy: lahkeé
Pocet porcii: -
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Tiramisu s mascarpone

Tiramisu z pravého mascarpone.

Postup:

Uvarime si kavu, ktora nechame vychladnat’ a
tak priddme amareto (alebo rum).

Srahagku vymie$ame do tuha, pridame
vanilky, stuzovace a postupne zamieSame
mascarpone.

Do plechu v rozmere asi 25x38 cm ukladdme
prvu vrstvu macane piskéty v kéve, potom
hmotu SPahacky s mascarpone, znova piskoty
a nakoniec hmotu §Fahac¢ky s mascarpone.
Vrch posypeme cez sytko kakaom. Nechame v
chladni¢ke do druhého dria.
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