Potrebujete:

110g Praskovy cukor

120 g Palmarin

159 vanilinovy cukor

2ks vajcia

250 ¢ muka polohruba

109 kypriaci prasok do peciva

300g slivky
Dohotovenie

109 Tortové Zelé

1dl voda

109 krystalovy cukor

citrénova st'ava

Treny koldc so slivkami

Vyborny slivkovy kola¢ od JoZky Zaukolcovej
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Postup:

Palmarin nakréjame a spolu s cukrom
praskovym mierne nahrejeme, pridame
vanilinovy cukor a vymieSame do peny.
Priddme vajcia a vymieSame. Nakoniec
prisypeme preosiatu miku s kypriacim
praskom. Trend hmotu vylejem na plech
pokryty papierom, alebo vymasteny a
vysypany mukou. Zarovhame a poukladdme
nakréjané slivky na mesiaciky Pri teplote 170
°C pomaly pe€ieme 25 minut. Po upeceni a
vychladnuti potrieme uvarenym tortovym Zelé.
Ovocie nebude tak rychlo osychat’, kola¢
zostane dlhsi €as viacny.
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Celkovy &as pripravy: 55 min.
Cas pecenia: 25 min.
Teplota pecenia: 170 °C
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: -
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