Tvarohacik

Vyborny detsky tvarohovy kol&€ik s ovocim a
zelé.
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Potrebujete: Postup:
1dl olej
4 ks vajce Vys§lahame vajcia, pridame olej, muku, kypriaci
4 lyzica muka polohruba prasok, pridame Stipku farbiva.
4 lyzica cukor krystalovy
1ks prasok do peciva Cesto upegieme. Uvarime si puding so Zlatého
250 g tvaroh klasu, mlieka a $t'avy a vmieSame dor tvaroh
. asi 1/3 Helie. Cesto rozdelime na dve Casti,
2dl mlieko . ) i
medzi ne dame tvarohovu pinku.
2dl St'ava s kompétu
1 bal. Zlaty klas
250 g Helia Na vrch naukladame
krajané kivi lej

1 bal. vanilinovy cukor rvwa re’qane Vi a zalejeme

Zelatinou.
4 ks Kiwi
2 bal. Zelatina
1 Stipka potravinarske farbivo (oranzové)
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Celkovy &as pripravy: 20 min.
Cas pecenia: 30 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: -
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