Tvarohovd delikatesa

Zdravy kolag piny tvarohu ovocia, zvladnete
jednoducho, podl'a fotoreceptu.

Potrebujete:

1 bal. listkové cesto

1ks geredne Potrebujeme mensi plech

500 g tvaroh alebo zapekaciu misku.

o Listkové cesto rozmrazime pri

Tks vanilinovy cukor izbovej teplote a rozvalkame

3ks vajcia tak, aby kraje precnievali.
rum Tvaroh dame do misky,

4 lyzica cukor praskovy pridame Ya,n"ku’ p,réékovy

cukor, vajcia, Zlaty klas,

1 ks krémovy prasok Zlaty klas roztopené maslo a podla

1009 Palmarin chuti rum. PremieSame a

1 bal. puding malinovy vylejeme na plech.

2 lyzica cukor kryStalovy

smotana na §fahanie 33%

Kompét scedime a
vykdstkované ovocie
poukladame na tvaroh. Ruru
si vyhrejeme na 200°C a
dame piect’. Teplotu
stiahneme na 170°C a
pecCieme 30 min. Potom 20-30
min. pri 120°C.

Na upeceny kolacik vylejeme
puding. Odmeriame si
kompétovu St'avu, dolejeme
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http://www.najpecenie.sk/

“lgjLecenie
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Celkovy &as pripravy: 45 min.
Cas pecenia: 60 min.
Teplota pecenia: 170 °C
Narocnost’ pripravy: tazsie
Pocet porcii: -
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vodu, tak aby bolo 1/2 1.
Pridame zelatinu, cukor a
uvarime. Hotovu zelatinu
vylejeme na kola¢ a nechame
vychladnut.
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