Potrebujete:

cesto

2 salka polohruba muka
1 Salka kryStalovy cukor
1 bali¢ek vanilinovy cukor
1 bali¢ek kypriaci prasok do peciva
1ks Srahackova smotana
2ks vajcia

podla mlieko

potreby

250 ¢g tvaroh

podla Praskovy cukor
potreby

g

podla mlieko

potreby

podla

potreby

podla Cernice

potreby

J

Tvarohovo - Cernicovy miicnik

Velmi chutny muaénik, ktory si mézete kedykolvek
pripravit’ a je bez akéhokolvek masla €i tuku,
takze sa nemusite bat’ ani o svoju liniu :)
Pripravte si ho rychlo a jednoducho podrla tohto
fotoreceptu.

Postup:

Vsetky suroviny na cesto
zmieSame, cesto zriedime
mliekom a vylejeme na
vymasteny a mukou vysypany
plech.

Pripravime si tvarohovi zmes
- zmieSame tvaroh, praskovy
cukor a trochu mlieka, tak aby
zmes bola polotuha. Tuto
zmes pomocou lyzice
vylievame na cesto.

Cernice umyjeme, ak st prili$
velké rozkrojime napoly a
kladieme na kola¢. Potom
pecCieme do zlatohneda.
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Celkovy ¢as pripravy: 30 min.
Cas pecenia: 15-20 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: -
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