Potrebujete:

cesto

2 pohar polohrubd muka
250 mi

1 pohar cukor krystalovy
250 mi

1ks prasok do peciva
2 ks vajcia

1 pohar mlieko

250 mi

1/2 pohar  olej

250 mi

2 lyzicka kakao

2 lyzicka instantna kava
plnka

700 ml mlieko

2 ks vanilkovy puding
8 lyZica cukor krystalovy
125¢g maslo

500 ¢ tvaroh

poleva

Krémovy tvarohovy koldc

Vynikajci tvarohovy zékusok vhodny na kazdu
prilezitost’. Svieza chut’ a chutné lahodné cesto si
vés urcite ziska. Fotorecept najdete nizdie.

Postup:

Vsteky surovin yzmieSame a
vytrvorime cesto. TriStvrtinu
vylejeme na vymasteny plech.

Do zbytku cesta pridame
kakao a kavu a nalejeeme na
svetle cesto. Pecieme na 180
C.

Z mieka, cukru a pudingov si
uvarime husty puding.do
horuceho vmiesame
maslo.Ked nam puding
vychladne,vmiesame do neho
tvaroh.

Natrieme na vychladnute
upcene cesto

Cokoladu rozpustime a
vmiesame do nej kylsu
smotanu a natrieme na krem

Copyright (c) 2024 PALMA a.s.


http://www.najpecenie.sk/

L el Ld
s Larenie
f—_‘ - —_—
100 g okolada na varenie

2ks kylsa smotana

0

Celkovy ¢as pripravy: -
Cas pedenia: -
Teplota pecenia: -
Narocnost’ pripravy: lahkeé
Pocet porcii: -
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