Tvarohovy strihany koldc

Tento kolag je vyborny Cerstvy ale aj ked’ par dni
odstoji.

Potrebujete:

200 g Palmarin

450 ¢g muka hladka

150 ¢ cukor praskovy
200g cukor krystalovy
750 ¢g tvaroh - pasirovany
1/2 ks kypriaci prasok do peciva
1 lyzicka 8korica mleta

1 ks vanilinovy cukor

3 lyzica kakao

6 ks vajcia

1 ks citrén

Q

Celkovy &as pripravy: 20 min.

Cas pedenia: 30 min.
Teplota pecenia: 170 °C
Narocnost’ pripravy: tazsie
Pocet porecii: -

Postup:

Priprava cesta: do misky dame muku, 150 g
praskového cukru, Palmarin, prasok do peciva,
2 - 3 lyZice kakaa, 2 vajcia a kadvovu lyZiCku
mletej Skorice. VSetky suroviny zamiesime na
hladké cesto. Ak sa mrvi, pridame troSku
mlieka alebo tuku. Cesto rozdelime na 2 €asti a
odlozime do chladni¢ky stuhnat’ zhruba na pol
hodinu.

Priprava plnky: zmie§ame tvaroh, 200 g
kry$talového cukru, 1 vanilinovy cukor, 4 Zitka,
nastrihanu citronovu kéru. Kto ma rad méze
pridat’ aj hrozienka, ktoré sa najskér namocia v
horucej vode a Skoricu podl'a chuti. VSetky
suroviny spolu zmieSame, pridame tuhy sneh
vySlahany zo 4 bielkov.

Plech si vytrieme Cerou a vysypeme mukou.
Na slzickovom strahadle nastrGhame prvu
polovicu cesta rovnomerne na cely plech. Na
cesto vylejeme tvarohovu plnku, a na fiu opat’
rovhomerne nastrihame druhu polovicu cesta.
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Pecieme vo vyhriatej rdre na 170 °C
priblizne 30 mindt.
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