Valentinske rariajky

Najlepsie ranajky pre kazdého, koho labime.
Vyborné palacinky s plnkou, ktori mate
najradse;.
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Potrebujete:
6 ks vajce
1 Salka mlieko
1 Salka muka hladké
309 Palmarin
1 Stipka sol
1/2 bal. vanilinovy cukor
100 g Cokolada
509 Cera
1 lyzicka maslo
3 kvapka olej olivovy
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Celkovy ¢as pripravy: 60 min.
Cas pedenia: -
Teplota pecenia: -
Narocénost pripravy: lahké
Pocet porcii: -

>
Postup:

VSetky suroviny potrebné na palacinky
zmieSame. Nechame odstat’ aspori 20 minut.
Palacinky pe€ieme na poriadne rozohriate;
panvici a len pri prvej potrieme panvicu olejom.
Na ostatné to uz nie je potrebné.

Plnime ich tvarohovou plnkou, alebo
obl'ibenym dZzemom. ZloZime na trojuholniky,
dame ich do misy. Nakréjame na palacinky
maslo a posypeme s krystalovym cukrom. V
predhriatej trube upecieme palacinky do zlata.

Pripravime si Cokoladovu polevu. 100 g tmavej
varovej ¢okolady, 50 g stuzeného tuku Cera, 1
CL masla a 2-3 kvapky olivového oleja,
roztopim nad parou. Polevou polejeme
upecené palacinky.
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