Vanilkové roZky

Vianoce bez vanilkovych roZkov si nevieme
predstavit’. Pri pe¢eni vonia cela kuchyna.

Potrebujete:

200 g Palmarin

300 g hladkej muky Muku a cukor preosejeme,

509 praskového cukru prldamg ml%t’e orechy, ,

_ ] ] Palmarin a Zltky. Spracujte

2009 Palmarin (zmaknuty) suroviny na pevné cesto.

100 g mleté orechy Cesto dame do chladni¢ky na

2 ks sitok 2 hodiny zabalené do fdlie.

1ks vanilkovy struk

1009 cukor praskovy Z cesta zaneme vytvarat’
val€eky, ktoré tvarujeme do
tvaru podkovy.

Celkovy éas pripravy: 10 min. Pecieme pri teplote 180°C

Gas pedenia: 15 min. priblizne 15.m|n. Ja ovsobne

Tep! . 180 °C trochu nadvihnem roztek a

eplota pecenia: ked’ je odspodu hnedy

Narocnost’ pripravy: Fahke pripedeny tak to vyberiem. Po

Pocet porcii: 30 upeceni ich nechame na
plechu kratko vychladnut’ a

F potom ich, este teplé,

obalujte vo vanilkovom cukre.
Vanilkovy cukor si pripravime
z krupicového cukru a
vydlabaného vanilkového
struku.
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