Potrebujete:

500¢g muka polohrubd
200 ml mlieko

80¢g cukor kryStalovy

1 bal. vanilinovy cukor
20¢ drozdie

309 med

1 lyZica smotana na 8lahanie 33%
130g Palmarin

100 g hrozienka

200 g mandl'ové lupienky
na ) cukor praskovy
posypani

e

Q

Celkovy &as pripravy: 90 min.

Cas pedenia: 30 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost’ pripravy: rahké
Pocet porecii: -
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Velkonocny veniec

Je vhodny aj ako dekorécia na velkono¢ny stél.

Postup:

Do malého hrnéeku dame mlieko s 1
polievkovou lyzicou cukru a rozdrobime
drozdie, nechame zohriat’ mlieko, aby bolo
vlazné a nechame na teple vykysnat. Do muky
priddme zvy$ny cukor, 100 g mandlovych
lupienkov, 80 g Palmarinu, vlejeme kvasok,
vypracujeme cesto a nechame 30 minut
kysnuat' v teple. Potom zapracujeme hrozienka
do cesta a nechame znovu kysnut’ d’alSich 30
minut.

Cesto rozdelime na 3 Casti a z kazdého
vyvalame Sulec 70 - 80 cm dlhy a upletieme z
nich cop. Na plech si dame papier na pecenie
a na flom si vytvarujeme veniec a nechame ho
vykysnut' este tak 15 mindt. Veniec pecieme v
rure predhriatej na 180° po dobu 30 minut.
Zatial' si smotanu s medom a so 100 g
mandlovych lupienkov a 50 g Palmarinu dobre
prevarime. Po 20 mindtach pec€enia veniec
vyberieme z riry a dobre potrieme medovou
zmesou s mandlami a dame este do rdry na
dopecenie. Veniec po vychladnuti este
mébzeme posypat’ praSkovym cukrom na
dozdobenie.


http://www.najpecenie.sk/
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