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Velkonocny zajacik

Ruéne vyrobenym zajadikom urdite potesite
kazdého kupaca...
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Potrebujete:

200 g Palmarin

240 ¢ muka hladké

200 g cukor praskovy

69 kypriaci prasok do peciva
1ks vanilinovy cukor

5 ks vajcia

1/2 ks citron
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Celkovy &as pripravy: 20 min.

Cas pecenia: 60 min.
Teplota pecenia: 200 °C
Naroc¢nost’ pripravy: rahké
Pocet porcii: -
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Postup:

Palmarin nakrdjame na malé kdsky a nechame
zmaknut'. Pridame praskovy cukor a
vy$fahame do peny. Pridame Zitky, vanilkovy
cukor a vymiesime do hladkej hmoty. Ochutime
nastrihanou citrénovou kérou a st'avou

z 1/2 citronu. Nakoniec vmieSame muku

s praskom do peciva a vySfahany tuhy sneh z
bielkov.

Hotové cesto naplnime do velkonoénej
zajacikovskej formy vymastenej Palmarinom a
vysypanej mukou. Pecieme v predhriatej rare
na 200° C asi 60 minut.

Po upeceni nechame kratko vychladnut’ vo
forme, potom vyklopime a nechdme Uplne
vychladnut'. Vrch zajacika posypeme
praskovym cukrom.
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