Vianocnd bdbovka bezlepku

Pecieme ju €asto nielen na Vianoce. :)

Potrebujete:

659 Helia

3 ks vajcia Vyslahame 3 bielka so

150 g kryStalovy cukor Stipkou soli odlqiime bokom.

L VymieSame 3 Zltka s cukrom,

75 ml viaZna voda vodou do peny. Priddme

120 g promix PK- Special roztopeny tuk muku pragok

709 mleté orechy do pediva, orechy. Pridame

1 hrst hrozienok (su$enych) hlr02|enf<a, cokoladu a
bielkovu penu a zl'ahka

1/2 bal. pradok do pediva premiesame. Vylejeme do
vytretej a vysypanej formy na
babovku a pecCieme 3/4 az 1

Jl hodinu na 160 °C

rovnomerne pecenie z hora aj

Celkovy &as pripravy: 75 min. z dola. Kontrolujeme Spajdrou

Cas pedenia: 60 min. prepecenie. Po upeceni

L k vyklopime a ozdobime

Teplota pecenia: 150 °'C bielkovou penou.

Narocnost pripravy: lahkeé

Pocet porcii: -
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