Potrebujete:

509 Helia

4+4 ks vajec

4+4 Cukru

lyZzica

4+4 pol. muky

lyzica

4 lyZica marhulovy dZzem
200g van. pudingu
300 ml Cervena sirupovéa voda
1ks puncova aréma
3 lyzica PréSkovy cukor
1 lyzica voda

1ks Cervené farbivo
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Vianocné puncové rezy

Nade obl'Ubené zékusky aj na Vianoce.

Postup:

Upecieme si jeden zlty piSkétovy plat-
zmieSame vajcia s cukrom, priddme muku a
prasok do peciva. PeCieme pri teplote 200°C,
8-10min.

Ako Zlty plat, tak isto si upeCieme aj ruzovy s
pridanim farbiva, spravime ho trocha hrubsi a
pouzitim kratSej formy.

Zlty plat si rozrezeme na 4 &asti.

Zaéneme skladat’. ZIty plat natrieme dzemom a
tenSou vrstvou maslového krému (uvarime
puding a vmieSame Heliu), do stredu polozime
ruzovy plat, ktory polejeme punc€ovinou (sirup
rozriedime vodou a pridame arému). Ruzovy
plat natrieme dzemom a maslovym krémom.
Vrch polejeme cukrovou polevou (praskovy
cukor a vodu mie§ame 5 min a pridame
farbivo).

Nakrgjame a podavame.


http://www.najpecenie.sk/

“lgjLecenie
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Celkovy &as pripravy: 30 min.
Cas pecenia: 20 min.
Teplota pecenia: 200 °C
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: 40
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