Volové oci

Kol&ciky su jemnucké a chutnucke.

>

Potrebujete:

750 ¢g muka hladka

500 g Palmarin Zo vSetkych prisad

250 g cukor pragkovy vypracujeme hladké cesto.
3 ks zitok

citrobnova kora strihana Na doske cesto vyvalkame

na hrabku 5mm a
vykrajujeme kolieska celé a
rovnaky pocet koliesok s
dierkou v strede. Aby ndm
—-Q sedel pocet pri zlepovani
lekvarom. Poukladame na
vymasteny plech a upecieme.

marhulovy dzem

Celkovy ¢&as pripravy: 120 min.

Cas pedenia: 10 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Néroénost pripravy: Fahké Upecené kolieska polepime
Podet porcir: ) lekvarom a posypeme s
praskovym cukrom alebo
‘ij“ ozdobime Cokoladou.
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