Potrebujete:

2009 muka hladka
140 g Palmarin

409 cukor praskovy
1 bal. vanilinovy cukor
2ks zftok

5 lyzica ribezfovy dzem
2 lyZica rum

150 mi sirup citrénovy
200g piSkéty detské
150 ¢ cukor praskovy
2 lyzica citrébnova Stava
1 lyzica kakao

Zajaciky

Fantazii sa medze nekladu a preto zo zajalika
mozete spravit’ aj kuriatko.
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Postup:

Cukor vymieSame s Palmarinom, pridame
7ltka, vanilinovy cukor. Na doske spracujeme
muku spolu s vymieSanou zmesou na linecké
cesto. Nechdme na chlade asi 1 hod.
odpocinut’, potom cesto rozvalkame na hrubku
cca 3-4 mm a vykrajujeme zajaciky, peCieme
na plechu ktory vystelieme papierom na
pecenie pri 180°C, 10-12 min.

PiSkéty rozdrobime, polejeme citronovym
sirupom, rumom a zmieSame s 3 lyZicami
dzemu . Polevu urobime s praskového cukru

a citronovej st'avy, mieSame kym nie je leskla.
Rozdelime si ju na polovicu a do jednej
pridame kakao. Zajaciky natrieme dzemom na
to ddme piskotova zmes a prilozime navrch
druhého, vrch ozdobime bielou a hnedou
polevou.
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Celkovy &as pripravy: 40 min.
Cas pecenia: 20 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: -
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