ZasneZeny tvarohovy kolac

Jednoduchy tvarohovy kola¢ vhodny na kazdu
prilezitost’.
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Potrebujete: Postup:
250¢g Palmarin
500 g mlieko Z Palamarinu, muky, $tipky soli a mlieka
5¢ vajcia vypracuje cesto. Mdézme cesto aj kupit’. Je to
L listkové cesto. Domace je v3ak vhodnejSie.
3009 Praskovy cukor Cesto dame do vymasteného a vysypaného
1 bal. vanilkovy cukor plechu. 4 Zitka vymie$ame so 150 g cukru a s
500 g tvaroh jemny balenim vanilkového cukru. MéZeme pouZit’ aj
400 g hladka mika vanilkovy struk.
2 bal. Zlaty klas
Do hmoty na striedacku primieSavame mlieko
a tvaroh a na koniec 2 baliky Zlatého klasu.
_ﬂ Tato hmotu vylejeme na cesto a dame piect’
asi na 15-20 min pri teplote 180 stupriov.
Celkovy ¢&as pripravy: 40 min. Pocas pecenia si vySlahame bielka so 150 g
Cas pedenia: 25 min min. cukru na pevny sneh. Sneh prenesieme na
L . polostuhnuty kola¢ a pe€ieme kym sa sneh
Teplota pecenia: 188 °'C . .
nezafarbi do zlatista.
Naroc¢nost’ pripravy: rahké
Pocet porcii: -
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