Potrebujete:

309 Palmarin

450 ¢g polohruba muka
2 lyzica Pr&Skovy cukor
209 drozdie

3 lyzica mlieko

1ks vajcia

1ks zftok

150 g orechy mleté
1ks vanilkovy cukor
150 ¢ prasku do pediva
1 ks slivkovy lekvar

0

Celkovy &as pripravy: 60 min.

Cas pedenia: 30 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost’ pripravy: rahké
Pocet porcii: 10

Zerbo rezy

Myslim, Ze uz su tu podobné recepty na tento
kolacik, ale ja pridavam ten svoj. Kolag nie je
naro€ny na pripravu, povedala by som az
jednoduchy a chuti velmi dobre.

Postup:

Z pripravenych surovin si pripravime cesto a to
tak, ze do muky rozsekame maslo, pridame
cukor, drozdie rozmieSané v mlieku, 1 vajce,
Zltok. V&etko spolu zamiesime. Nechame
odpocinut’ v chlade 2 hodiny, ale to nie je
podmienka.

Cesto rozdelime na tri rovnaké diely. Prvy diel
rozvalkame natenko a pomocou valéeka
prenesieme na plech, natrieme slivkovym resp.
ribezlovym lekvarom a posypeme orechmi,
ktoré sme rozmieSali s cukrom. Opat’
zopakujeme postup, na plech prenesieme
pomocou val¢eka rozvalkané cesto, ktoré
natrieme lekvarom, posypeme orechmi s
cukrom a opat’ prenesieme rozvalkané cesto a
dame piect’ do vyhriatej rury. Kola¢ polejeme
polevou.
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