Potrebujete:

10 ks vajcia

8 lyzica voda

300 g cukor praskovy
2ks vanilinovy cukor

7 lyzicka Skorica mleta

sof
170 g muka hladka
150 ¢ Solamyl
kypriaci prasok do peciva
500 ml mlieko
3 lyzica rum
2 bal. krémovy prasok Zlaty klas
2509 Helia
podla cukor praskovy
potreby
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Zidovsky kold¢

Nenaro¢ny kola¢ z piskétového cesta a krému.

Postup:

Priprava cesta: z tychto surovin pripravime
prvu Cast’ cesta. 2x pe€ieme cesto. 5 vajec 4
polievkové lyzice teplej vody, 150 g cukru, 1
vanilka, 2,5 polievkovej lyZice Skorice, Stipka
soli, 85 g hladkej muky, 65 g Skrobu a prasSok
do peciva.

Zitka vymie$ame s cukrom a vanilkou, pridame
vodu, postupne premieSame s mukou a
Skoricou, Skrobom, pra$. do peciva a sol'ou.
Nakoniec jemne zamieSame tuhy sneh.
Upecieme 2x cesto. Kto je odvazny, méze
upiect’ 1 cesto s 10 vajickami a potom ho
prekrojit’. Ja si radSej pe€iem 2 cesta. Su
rovnaké a nemam problém s krgjanim.

Plnka: 500 ml mlieka, 3 PL rumu, 2 balenia
Zlatého klasu, 4 ¢aj lyzicky Skorice, 250 g
Helie. Cukor podl'a potreby sladkosti. Postup: z
mlieka a Zlatych klasov uvarime puding.
Nechame vychladnat'. Heliu vymieSame s
cukrom, vanilkou, Skoricou a rumom. Postupne
priddme vychladeny puding.

Krém rozotrieme na jedno cesto a prikryjeme


http://www.najpecenie.sk/

“lgjLecenie

druhym platom. Ozdobime podla viastnej
fantazie.
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Celkovy &as pripravy: 50 min.
Cas pecenia: 20 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost’ pripravy: tazsie
Pocet porcii: -
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