Adventny veniec-karamelovy
pernik

Krasna a zaroven chutna pernikova dekoracia.
Pozrite si foto postup.

Potrebujete:

plnka

Krystélovy cukor v nadobe
upalime na karamel (nesmie
sa spalit’), zalejeme vodou a
pomaly varime, az sa cukor
rozpusti. V inej nddobe
vymieS§ame maslo s vajcami,

Q0

Celkovy &as pripravy: 120 min.

Cas pecenia: 10 min. medom, pragkovym cukrom a
Teplota pecenia: 170 °C ostatnymi prisadami, tak aby
Néroénost’ pripravy: Fahké sa hmota spenila. Do

M . zmie8anej hmoty prilievame
Pocet porecii: -

vychladnuty karamel a
—ij-— priddme muku. Na doske
vSetko dobré vypracujeme na
vl&€né cesto. Nechame asi 1
hod. v chlade odpogivat’ a
potom po Castiach
rozvalkame a vykrajujeme
rozne tvary. Pecieme vo
vyhriatej rure do zlatista.
Hned’ po upeceni potrieme
roz§Fahanym vajcom. Z
pernikového cesta si mézeme
urobit’ podkovu, veniec,
¢okolvek, ¢o vas napadne.
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Ja som sa rozhodla, ze
urobim Adventny veniec. Z
jednej €asti som podla
karténu vykrojila podkovu na
veniec.

Studené pernicky zdobime
bielkovou polevou.
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