Potrebujete:

180 g muka polohruba

80g kukuriény Skrob

709 arasidy nesolené nahrubo
nasekané

100 g cukor praskovy

100 g Palmarin (zmaknuty)

1 lyzicka vanilkova esencia

1 ks vajcia

200 g arasidy nesolené nahrubo
nasekané

309 cukor kryStalovy

1 ks vanilinovy cukor

1ks vajce (na potretie)

Arasidky

Sladké araSidové poteSenie.

Postup:

>

Z muky, Skrobu, cukru,
araSidov, Palmarinu, vajec a
vanilkovej esencie
vypracujeme cesto a ddme do
chladu na 30 min.

Z cesta vytvarujeme valCek s
priemerom 1 cm a krajame
6-7 cm kusky. Potrieme ich
roz§Fahanym vajcom.

Obalime v zmesi araSidov,
cukru a vanilky

Posypané valCeky ukladame
na plech vystlany papierom
na pecenie.

PecCieme vo vyhriatej rare do
svetloruzova. Chrumkavé
AraSidky oceni kazda
navsteva, ale aj domaci
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Celkovy &as pripravy: 15 min.
Cas pecenia: 12 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: -
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