Arasidové cookies

Su chrumkavé a vel'mi chutné, deti ich budu
zboznovat'.

Potrebujete:
250 g Helia
3 salka muka hladka Prichystame si v§etky
1ks vajce suroviny.
1 Salka arasidy nesolené nahrubo
nasekané

Maslo roztopime, aby bolo

2lyzicka  prasok do peciva makké a postupne pridavame

1 bal. vanilinovy cukor vSetky suroviny.

ha vyma Cera

stenie

plechu Rukou zapracujeme a
250¢g cukor hnedy vyhnetieme hladké cesto.

Cesto nechame v chladnicke
asi pol hodinku stuhnut’.
_ﬂ Potom na vymasteny plech
ukladame guli€ky vo velkosti
orecha a trocha zatlagime
vidlickou. PeCieme do zlatista

Celkovy ¢&as pripravy: 25 min.

Cas pecenia: 25 min. a este za horuca ich
Teplota pecenia: 180 °'C pozberame z plechu.
Naroc¢nost’ pripravy: rahké

Pocet porcii: -

Cookies mb6zeme posypat’
podrvenymi araSidmi alebo
inak ozdobit’, aby boli
lakavejSie pre malych
maskrtnikov.
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