Babickine roZteky

Pre milovnikov sliviek je tento recept ako
stvoreny. (S fotopostupom)

Potrebujete:
3509 listkové cesto
440 g slivkovy lekvar Listkové cesto rozvalkdme na
1ks vajcia hrabku asi pol centimetra.
100 g cukor praskovy
Potom si cesto nakrgjeme na
rovnaké Stvorce priblizne
Q 6x6cm. Do stredu dame
lekvar a konce spojime a
Celkovy ¢&as pripravy: 15 min. pritlatime aby nam lekvar
Cas pecenia: 15 min. pocas pecenia nevytiekol.
Teplota pecenia: 150 °C
Narocnost’ pripravy: tazsie Takto pripravené rozteky
Pocet porcii: - potrieme Zitkom a dame na

plech,ktory sme si pokropili
vodou. Pecieme pri teplote
150 stupfiov asi 15 min.
Hotové rozteky posypeme
praskovym cukrom.
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