Bdbovka od babicky

Bébovka, ktoru robila eSte moja babicka. Urcite
vam bude tento kolacik s fotopostupom a
receptom chutit’.

Potrebujete:

cesto Vymastime a vysypeme plech
4 ks vajcia makou

160 g cukor kryStalovy

4 lyzica voda Pripravime si vSetky

1 ks prasok do peciva suroviny,dame ich do misky a

vSetko spolu zmieSame.

1 lyzicka kakao

1dl olej

2009 polohruba mika Cesto si rozdelime na dve
¢asti.Do jednej vmieSame

poleva kakao.

59 Praskovy cukor

Biele cesto vylejeme do
babovkovej formy.

Na biele cesto vylejeme
kakaové a dame piet.

Po upeceni posypeme
praskovym cukrom.
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Celkovy &as pripravy: 10 min.
Cas pecenia: 45 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: -
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