Bdbovka

Je vela receptov na babovky, no tento je jeden z
overenych a vrele odporu¢anych...

Potrebujete: Postup:

120 g Palmarin

200 g muka hladka Zltka vymieSame s praskovym cukrom,

200 g cukor pragkovy vanilinovym cukrom a vlaznou vodou. Pridame
o muku s kypriacim praSkom, Palmarin a

Tks vanilinovy cukor vyslahany sneh z bielkov.

12 kypriaci prasok do peciva

bali¢ek

209 kakao Tretinu cesta dame do formy, do zvySku

4 ks vajcia primieSame kakao a dolejeme do formy.

100 ml voda Pecieme 40 minat pri 180 stupnoch.
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Celkovy ¢&as pripravy: 10 min.

Cas pedenia: 40 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Naroénost’ pripravy: rahkeé
Pocet porcii: -
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