Balkdnska visriovd "pita”

Lahodna &tradra pre v&etkych. Pozrite si
fotopostup s receptom na tento kolac nizsie.

Potrebujete:

cesto Na stol si dame 1 plat filo

cesta. Pokvapkame ho 1 pl
oleja a posypeme 1 pl

1 balicek Filo cesto

plnka kry$talového cukru

400 g mrkva

1 podla olej Na prvy plat polozime druhy a
potreby rovnako postupujeme s

1 podra kry&talovy cukor CUkrOfI‘ a 0|910m-’ ’
potreby PokraCujeme tretim platom a

1 podla detské krupica postup,zoPakup me
potreby Na treti plat lyzicou

poukladame visne. Tie
posypeme s 2 pl

_ﬂ kryStalového cukru a 1pl
krupice.
Celkovy ¢&as pripravy: 30 min.
Cas pedenia: 25 min.
Teplota pecenia: 180 °C Navrch dame es$te jeden plat
Narocnost pripravy: rahkeé
Pocet porecii: -

Zrolujeme do strudle( ¢o
najpevnejsie)

>
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Takto pripravené Strudle
dame na plech vystlany
papierom na pecemie a
pomastime ich margarinom. .
Dame piect’ do vyhriatej rary
na 25 min kym nebudu
hnedasté

Dobru chut’
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