Bandnovd dobrota

Najlepsi je este teply.

Potrebujete:
2ks banan
1 bal. prasok do peciva VyS$lahajte vajcia s cukrom,
2 ks vajce pridajte zmaknuty Palmarin a
) d’alej SFahajte, kym hmota nie
609 Palmarin je jednoliata a husta.
120 g cukor praskovy Primie8ajte vidliCkou
260 g muka polohruba popucené banany, smotanu a
orieSky. V muke zamieSajte
60g orechy mleté ', y y uv, zamiesaj
prasok do peciva a
60 ml smotana primiedajte do cesta. Cestom
naplite vymastenu a
vysypanu formu na srnci
_ﬂ chrbat. V strede urobte dieru,
cesto poc¢as pecenia vyrastie.
Celkovy Gas pripravy: 10 min. Podavajte s roztopenou
% . . ¢okoladou.
Cas pecenia: 60 min.
Teplota pecenia: 170 °'C
Naroc¢nost’ pripravy: rahké
Pocet porcii: -
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