Potrebujete:

250¢g Palmarin

709 Cera

150 ¢ Pr&Skovy cukor
150 ¢ polohrubd muka
6 ks vajce

4 lyzica kakao

3dl mlieko

509 polohruba muka
175¢g praskového cukru
6 ks banan

1 ks Cokolada na varenie

Q

Celkovy &as pripravy: 15 min.

Cas pedenia: 15-17 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost’ pripravy: rahké
Pocet porecii: 25
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Bandnové rezy

Vyborné pre navstevy, ale aj domécich
maskrtnikov. Pozrite si fotopostup.

Najskor si pripravime
piskétové cesto. Zitky a cukor
vymieSame do peny .
Postupne vmieSame sneh z
bielkov a muku.

Do piSkétového cesta
pridame kakao a vylejeme na
vymasteny a mukou vysypany
plech. Pecieme pri teplote
180°C.

Z mlieka a muky uvarime
hustd kasu. Vychladnutt kasu
zmieSame spolu s
vymieSanym maslom a
cukrom. Vychladnuté a
upecené cesto potrieme
dzemom. Na dzem
navrstvime polovicu plnky. Na
plnku poukladame banany
porezané na kolieska.
Pokryjeme druhou polovicou
plnky. Povrch polejeme


http://www.najpecenie.sk/

“lgjLecenie

¢okoladovou polevou a
krajame na rezy.
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