Bandnovy rez

HOVORI SA; "V jednoduchosti je krasa", no v
tomto pripade aj CHUT :).

Potrebujete:
4 ks vajce
1 ks vanilinovy cukor Pripravime si cesto: Zltka,
200 g cukor pragkovy vanilkovy (?uE(or a pra.sk’ovy

) cukor vymieSame. Pridame
1di olej olej, 1dc mlieka, polohrubu
1dl mlieko muku, kakao, prasok do
200 ¢ muka polohruba peciva a zmieSame.
1 lyzZica kakao
1ks prasok do peciva Z bielkov vySlahame sneh a
1/2 liter mlieko vmieSame ho opatrne do
3 lyZica cukor krystalovy cesta. Cesto vylejeme na

. . vymasteny a mukou vysypany
3ks puding (banan) plech a dame piect’.
2ks banan
1ks Palmarin
100 g &okolada Z 1/21 mlieka, kryStalového

cukru a bananovych pudingov

1ks Cera

uvarime hustd kasu, ktoru
treba do vychladnutia (obc¢as)
premiesat. Po vychladnuti
vymieSame s Palmarinom
(M&Zete pouZit’ aj Heliu). Do
toho priddme popucené
banany. Vychladnuty korpus
potrieme pinkou. Nakoniec
zalejeme Cokoladou, ktoru si
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“lgjLecenie

pripravime z Cery a
samozrejme ¢okolady :).
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Celkovy &as pripravy: 40 min.
Cas pecenia: 30 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: -
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