Potrebujete:
500¢g listkové cesto
300g ovei syr
1ks zltok

Q
Celkovy c¢as pripravy: 35 min.
Cas pedenia: 10-15 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocénost pripravy: lahké
Pocet porcii: -

>
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Banicka

Slany kolag z listkového cesta a ov&ieho syru.

Postup:

Ov¢i syr nastrihame, listkové cesto
rozvalkédme na pomucenej doske na velkost’
plechu. Rozdelime na dve Casti.

Prvu Cast’ cesta vlozime na spodok plechu,
vytvarujeme a posypeme syrom. Plech netreba
ni¢im vymastit’, méze sa pouzit’ papier na
pecenie.

Druhou polovicou cesta zakryjeme vrch kolaca.
Trocha narezeme a potrieme zI'tkom.

Dame piect’ do vyhriatej rury na 180°C cca
10-15min a Banicka je hotova.
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