Barancek s vajecnym likérom

Tradi¢na velkono¢na dobrota.
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Potrebujete:

5ks vajce

2509 cukor praskovy

1 ks vanilinovy cukor
250 ¢ Palmarin roztopeny
250 ml likér vajecny

125 ¢ muka polohrubd
125 g Solamyl

1 bal. kypriaci pradok do peciva
ha ] Cera

vysypani

e formy

muka na vysypanie formy

Q

Celkovy &as pripravy: 15 min.
Cas pedenia: 60 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost’ pripravy: lahkeé
Pocet porecii: -
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Postup:

VymieSame vajcia s cukrom a vanilkovym
cukrom. Postupne priddme muku, kypriaci
dobre vymieSame a vylejeme do vymastenej a
mukou vysypanej formy na baranceka.

Pecieme pri teplote 180°C asi hodinu.
Nakoniec podla fantazie ozdobime. NajlepSie
je baran&eka poliat’ lesklou polevou z Cery a
potom posypat’ farebnymi ozdobami alebo
ozdobit’ krémom.
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