Barbie torta

Barbie torta pre malé paradnice. PomdZte si
fotopostupom.

Potrebujete:
bablk_u Priprava korpusu: VySlahame
Barbie sneh z 5 bielkov a 5 lyZic
5 ks vaicia cukru. Pridame Zitky, 5 lyZic
preosiatej muky a prasok do
11lyzica  muka hladka pediva. Hmotu vylejeme do
1 ks kypriaci prasok do peciva vymastenej a mukou
1 liter mlieko vysypanej formy a pe€ieme v
e, predhriatej tribe cca 30 minut
2ks vanilinovy cukor . .
pri teplote 180 stupriov.
10 lyzica  cukor praskovy Pozor, suroviny st uvedené
250 g Helia na jeden korpus, ak chcete
potravinarska farba (rézne farby) vacsiu tortu, urobte si viac
L . korpusov. Podl'a toho aku
lekvar fubovofny vysoku tortu chceme mat,
lentilky pripravime 2 alebo 3 korpusy.
1ks babiku Barbie

Priprava plnky: 1 liter mlieka,
2 vanilkové cukry, 5 lyzic
cukru a 6 lyzic hladkej muky
varime do zhustnutia. Po
vychladnuti zmixujeme a
pridame 250 g Helie. Na
zaver pridame potravinarsku
farbu podla farebného
Zelania.
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“lgjLecenie

(Korpusy mbézeme piect’ v
beznej forme, alebo pouzit’
babovkovl)

Q

Celkovy ¢as pripravy: 60 min. Ak sme pouzili beznd formu,
Cas pecenia: 30 min. do stredu korpusov urobime
Teplota pecenia: 180 'C otvor na postavenie
Nérocnost pripravy: tazké béabiky.Na korpusy nlatrieme
y . lekvar a pInku a spojime.
Pocet porcil: i Povrch torty tiez ozdobime
—‘j- plnkou a dame zachladit’.

Podla fantazie d'alej
dozdobime lentilkami,
marcipanom, ¢imkolvek, ¢o
ma va$a princezna rada.
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