Bezlepkova orechovd torta

Této torta je velmi dobrd, nie je prili§ sladka, ale
zato syta.
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Potrebujete: Postup:
150 g orechy mleté
150 g cukor krystalovy Zmieame spolu Zitka, pragkovy cukor, orechy,
5ks vajce kérg z citréna, kakao a vanill'n.ovy.cukor.
o Vznikne tuha hmota, do ktorej vmieSame
21/2 bal. vanilinovy cukor vySlahané bielka. Potom cesto viejeme do
1 bal. mascarpone formy /tortovej - gulatej/ a pec¢ieme cca. 30
400 ml Slahacka minut pri teplote 180 °C.

Na pInku si vy§lahdme Slahacku s 2
—ﬂ vanilkovymi cukrami a mascarpone. Studeny
korpus prekrojime, natrieme 1/2 plnky,
prikryjeme druhym platom a celu tortu potrieme

Celkovy ¢&as pripravy: 30 min.

Cas pedenia: 30 min. zvy&kom plnky.
Teplota pecenia: 180 °C

Narocénost’ pripravy: rahké

Pocet porcii: -
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