Potrebujete:

Cesto

3 ks vajcia

250¢g Pr&skovy cukor
2dl mlieko

2dl olej

350 ¢ polohrubej muky
1/2 ks prasok do peciva
2 ks broskyna - erstva
1 ks vanilkovy cukor

0

Celkovy ¢&as pripravy: 60 min.

Cas pedenia: 40 min.
Teplota pecenia: 180 °'C
Narocnost’ pripravy: rahké
Pocet porcii: 30
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Broskyriovd bublanina

Rychly a jednoduchy recept na broskyriovu
bublaninu. Pripravte si tento chutny letny kola¢
podla ndsho fotoreceptu.

Pripravime si suroviny.

Vy&rahame si Zitka s
vanilkovym cukrom a
praskovym cukrom, pridame
olej, muku a prasok do
peciva.

Vy&lahame si tuhy sneh z
bielkov a vmieSame do cesta

Na plech vylejeme polovi¢ku
cesta a nan poukladame
kusky nakrajanych broskyn,
potom zalejeme zvySkom
cesta. Bublaninu pecieme pri
180°C asi 30-45mindt.
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