Broskyriovy koldc

Lahodny a osviezujuci kolacik vhodny na
nedelné letné popoludnia.

Potrebujete: Postup:
250 ¢ Palmarin
100 g Cera Muku, cukor, vajcia, mlieko, Palmarin,
2 salka polohrubej muky vanilkovy cu.kor a pradok do pe,cwa \{ymlesame
L. 5 . a cesto vylejeme na vymasteny a mukou
1salka krystalovy cukor vysypany plech. Na cesto ulozime broskyne.
1ks prasok do peciva
3 ks vajce
e Pecieme pri teplote 180°C asi 30 min. Po
1ks vanilinovy cukor L ) B ) i
B . upeceni polejeme €okoladovou polevou, ktord
1 salka mlieka si urobime z Cery a posypeme kokosovou
1 pohar broskyfiovy kompét muckou. Nakrajame na rezy.
250 ml
1ks Cokolada na varenie

0

Celkovy ¢&as pripravy: 50 min.

Cas pedenia: 30 min.
Teplota pecenia: 180C °'C
Naroc¢nost’ pripravy: rahké
Pocet porcii: 25
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