Brownie torta s mascarpone

Je rychly, vynikajuci a je vhodny na rézne
prilezitosti.

Potrebujete:
150 g maslo
150 g Sokolada horka Ruru predhrejeme na 180 °C.
150 g cukor hnedy Formu. nla tortu (20 az 26 f:m)
o alebo int formu podobne;j
1bal. vanilinovy cukor velkosti vymastime maslom.
50¢g mascarpone Cokoladu a maslo rozpustime
5g muka polohruba nad parou. Vylejeme do misy
3 ks vaice na $fahanie a nechdme
J . vychladnut’. Pridame cukor,
12 soda bikarbona vanilkovy cukor, mascarpone
lyzicka oo
a vySrahédme. Postupne
stipka sof zaPahame vajicka, jedno po
250 ¢ mascarpone druhom. Na zaver pridame
3 lyzica cukor pragkovy preo.3|atu muku v kt,orej je uz
zamie8ana sol’ a séda
bikarb6na. Hotové cesto
nalejeme do formy a pecCieme
0 25 -30 mindt.
Celkovy ¢as pripravy: 20 min.
Cas pedenia: 25 min. Spravne upec€ené brownies je vlhké a
Teplota pecenia: 180 °C 8t'avnaté, nikdy nie suché a drobivé. Upecené
Narocnost’ pripravy: rahké browr?les nechame vychladnut, potc’)m
. o vyberieme z formy. Mascarpone kratko
Pocet porcii: -

preSfahame s cukrom a navrstvime na kolac.
ﬁr Ozdobime Cokoladou, ovocim....
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