Potrebujete:

cesto

500 g polohrubej muky
1ks vajce

3 lyzica Cukru

1 Stipka soli

1ks suSené drozdie
250 ml mlieko

1 pohar slivkovy kompot
250 ml

2 lyzica granko

609 roztopené maslo na potretie

0

Celkovy ¢&as pripravy: 40 min.

Cas pedenia: 20 min.
Teplota pecenia: 100 °C
Naroc¢nost’ pripravy: rahké
Pocet porecii: 4

Buchty so slivkami

Doméce parené buchty su pochatkou v kazdom
veku. Slivkové buchty si mézete pripravit’ ako
chutny sladky obed. Podl'a tohto receptu s
fotopostupom sa vam ur€ite podaria.

Vymiesime si kysnuté cesto.
Pomocou mixéra spracujeme
vSetky suroviny na cesto.
Cesto uzavrieme v nddobe,
alebo prikryjeme utierkou a
nechame asi 30 minut
kysnat'.

Vykysnuté cesto rozvalkdme
a rozrezeme na Stvorceky. Do
kazdého Stvorca dame slivku
a urobime buchticky.
Nechame asi 20 minut
kysnut'.

Buchty varime nad parou 8
minut. Hotové buchty
potrieme roztopenym maslom
a posypeme Grankom.
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