Potrebujete:
500 g listkové cesto
209 Palmarin
3 ks vajcia
1 lyzica muka hladké
4 lyzica kecup

sof

syr tvrdy
400 g kuracie prsia
2ks cibula
1 lyzica grilovacie korenie
1 kukurica
konzerva

Cierne korenie mleté
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Calzone s kuracim mdskom

Recept, ktory potesi milovnikov slanej chuti a
kuracieho méska.

Postup:

Pripravime si pinku:
Osmazime cibulku, pridame
mésko pokrajané na tenké
sliziky, primieSame kecup,
koreniny a sol’. Prudko
opecieme, pridame kukuricu,
zahustime hladkou mukou,
primieSame vajicka a
nechame vychladnit'.

Rozmrazené listkové cesto si
rozdelime na tretiny a
postupne kazdu rozvalkame
na pomucenej doske.

Kraje cesta potrieme
roz§lahanym vajcom. Do
stredu ddme mésovu zmes a
posypeme ju nastruhanym
tvrdym syrom.



http://www.najpecenie.sk/

“lgjLecenie

Cesticko zvinieme, aby nam
vznikla mensia rolada.

ﬂ Prenesieme ju na vymasteny
plech a potrieme vajcom.
Celkovy ¢as pripravy: 30 min. Postup opakujeme aj pri
Cas pedenia: 25 min. drut\,ej a tretej "‘f'éd_e- ,
Teplota pecenia: 200°C :)lcle(:“:zilenr;zdz(())-‘;\;hr:iart\?t rary a
Narocnost pripravy: tazsie dozlatista.
Pocet porcii: -
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Pokrajame a servirujeme.
Dobru chut’!
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