Potrebujete:
150 g Palmarin
250 ¢ muka polohruba
1 ks kypriaci pradok do peciva
150 ¢ cukor praskovy
1 ks vanilinovy cukor
CereSne
4 ks vajcia
150 mi mlieko
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Celkovy ¢&as pripravy: 15 min.

Cas pecenia: 30 min.
Teplota pecenia: 140 °'C
Naroc¢nost’ pripravy: rahké
Pocet porcii: -
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Ceresnovd bublanina

Sladkost’ z piskotového cesta, ktorl upeciete
velmi jednoducho a rychlo...
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Postup:

Pripravime si piSkétové cesto. VySlahame
praskovy a vanilkovy cukor spolu so Zitkami.
Pridame prasok do pediva, muku a
zamieSame. Prilejeme mlieko, roztopeny
Palmarin a zamieSame. Usfahame tuhy sneh z
bielkov a primieSame ho do cesta. Masu
vylejeme na vymasteny a mikou posypany
plech.

Ceresne umyjeme a osusime. Obalime ich v
praskovom cukre a naukladame na vrch cesta.
Pecieme iba na 140 stuprioch 30minut.
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