Chutny minutkovy koldc

Velmi chutny kol&€ik s orechami a kokosom,
nenaro¢ny na pripravu, zvladne ho aj neskisena
gazdinka a s tymto fotoreceptom sa urcite podari.

Potrebujete:
cesto Palmarin, kakao, cukor a
250 g Palmarin vodu nechame rozpustit' vo
. vodnom kupeli, nasledne
2 lyzica kakao odoberieme jeden hrnéek
2 salka cukor krystalovy tejto zmesi, ktory nachvilu
1 $alka voda odlozime.
4 ks vajce
2 salka polohruba muka Do zvySku zmesi pridame 4
1 balicek kypriaci prasok do peciva vajicka a pomaly
primieS§avame muku
poleva zmie$anu s kypriacim
, Lo ] praskom. Vylejeme na
ggﬁl:bv vla8ské orechy sekané vymasteny plech a peéieme.
g
rr;g;:lrleaby okos Ked’ je kola¢ upeceny, po
g lyZickach nan lejeme
podra &okolada na varenie odlozenu Palmarinovl zmes,
potreby musi sa to robit’ eSte kym je
g kola¢ horuci, aby zmes dobre
podra gokolada mlie¢na vsiakla.
potreby
g
podla maslo
potreby
J
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http://www.najpecenie.sk/
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Celkovy ¢as pripravy: 30 min.
Cas pecenia: 20-25 min.
Teplota pecenia: 160-180 °C
Narocénost pripravy: lahké
Pocet porcii: -
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Na polovicu kola¢a potom
vysypeme podrvené orechy,
druhu polovicu posypeme
kokosom. Mlie¢nu ¢okoladu a
¢okoladu na varenie
rozpustime s kiiskom masla a
vylejeme na orechy aj kokos.
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