Potrebujete:

ghnghn

60g cukor praskovy

120 g muka polohruba

109 vanilinovy cukor

65 ml mlieko

125 g Palmarin

49 kypriaci prasok do peciva
1ks vajce

1/2 ks citrobnova kora struhana
80g Cokolada biela

209 bielok

150 ¢ cukor praskovy

20¢ citrébnova Stava

200 ¢ jahody - Cerstvé

ozdoba ¢okolada

160 ml smotana na Sl'ahanie 33%
220 ml smotana na $Fahanie 33%

Citronové rezy s jahodami

Svieza ovocna chut', vhodna aj pre deti.

Postup:

Trend hmota

Postup - vajcia s cukrom (praskovym aj
vanilinovym) vy&rahame, priddme muku

s kypriacim praSkom a postrihanou citrénovou
kérou, mlieko a nakoniec prilejeme rozpusteny
nie horuci Palmarin. Rozotrieme na plech
pokryty papierom. PeCieme pri teplote 180°C
priblizne 20 minut do svetlohnedej farby. Po
upeceni rozkrojime na dve Casti. Na jednu ¢ast’
platu rozotrieme jahodovy dZzem, poukladame
jahody, rozotrieme krém a priloZime druhy
plat, nechame stuhnut’. Po stuhnuti rozotrieme
citronovu polevu. A vhodne dozdobime.

Krém

Postup — €okoladu rozpustime a zmieSame

so smotanou (160ml). Nechame mierne
vychladnut’ a primieSame vy$lahanu $Fahacku
(220ml).

Citrénova poleva
Postup — vSetko spolu dobre vymieSame.
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Celkovy &as pripravy: 60 min.
Cas pecenia: 20 min.
Teplota pecenia: 160 °C
Narocnost’ pripravy: tazsie
Pocet porcii: -
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