Potrebujete:
300g Palmarin
3 pohar muka polohruba
250 ml
1 pohar cukor krystalovy
250 ml
709 Cokolada horka
hrozienka
1 ks vanilinovy cukor
1ks kypriaci pradok do peciva
2 ks vajcia
250 ml mlieko
Q
Celkovy &as pripravy: 15 min.
Cas pedenia: 20 - 25 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost’ pripravy: rahké
Pocet porecii: -
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Coko mufinky

Jemné mufiny s Cokolddou a hrozienkami.

Postup:

Najprv zmieSame v miske vajicka, cukor,
vanilinovy cukor, pridame rozpusteny Palmarin
a mlieko. Potom priddme muku zmie8anu s
kypriacim praskom a premieSame. Nakoniec
do cesta nalameme ¢okoladu (kusky by nemali
byt’ iplne mali¢ké, aby sa v ceste Uplne
nerozpustili) a hrozienka.

Cesto naplnime do mufinovej formy a navrchu
ich mézeme este posypat’ orieSkami. Pri
teplote 160 - 180 °C pomaly pecieme 20 - 25
minut.
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