Potrebujete:

250 ¢ Helia

3lyzica muka hladké

3509 C¢okolada na varenie
1 pohar cukor svetlohnedy
250 ml

1 kg Cokolada horké 68%
509 mandle mleté

1 ks kypriaci prasok do peciva
1 ks pomaran¢

2 lyzica amareto

5 ks vajcia

0

Celkovy ¢&as pripravy: 20 min.

Cas pedenia: 35 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost’ pripravy: tazsie
Pocet porcii: -
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Cokolddovd torta s mandlami

Vel'mi jednoducha torta plna dobrych vérii a
cokolady.

Postup:

1 hrnCek svetlohnedého cukru roztopime vo
vode, Cize zmes bude mat’ objem asi 1 a pol
hrnceka.

Do hrn¢eka nalejeme vodu a do misky na
roztdpanie Cokolady posekame ¢okoladu

s Heliou a roztopime vo vodnom kupeli. Za
staleho mie8ania pridavame roztopeny cukor.

Roztopenu ¢okoladu viejeme do inej misky
(mala by byt trochu zohriata aby nam ¢okolada
netuhla na studenom podklade) a vmieSame
#ltky a v8etky ostatné ingrediencie. Z bielkov
vy§lahame tuhy sneh, ktory postupne
vmieSame do ¢okoladovej zmesi.

Do olejom vymastenej a hrubou mukou
vysypanej formy nalejeme zmes a ddme piect’
do vyhriatej rdry na 180 °C asi na 35 minut.


http://www.najpecenie.sk/

“lgjLecenie

Asi po hodine ju vyberieme

z formy, nakrgjame

a servirujeme posypanu
praskovym cukrom. Pripradne
si mézeme pripravit’
¢okoladovy toping a tortu
mézete ozdobit’ podla
sezony, napriklad aj
jesennym jahodovym listom..

Upecenu tortu nechame
vychladnut’ v izbovej teplote
este vo forme.
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