Potrebujete:

mds

6 ks vajcia

290 g cukor praskovy
150 g muka hrubd
150 ¢ muka hrubd
309 maslo

2,5lyzica  kakao
150 ml mlieko

1,5 lyzica muka polohruba

200 g Helia

1 ks vanilinovy cukor
1ks Cokoladova poleva
309 Palmarin
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Cokolddovd torta

Jednoducha torta, ktorou potesite kazdého
oslavenca

Postup:

Z bielkov a 100g cukru uslahame tuhy sneh.
Zitky a 40g cukru vymie$ame do penista,
priddme sneh a zl'ahka vmieSame preosiatu
muku, rozohriaty Palmarin a 1,5 PL kaka.
Cesto rozotrieme do vymastenej a mikou
vysypanej formy. Dame piect’ do predhriatej
rary asi na 45 minut. Po upeceni
vyklopime,nechame vychladnit’ a pozdlzne
rozrezeme.

Na miernom ohni nechame zovriet’ mlieko
rozmieSané s mukou a povarime asi 2 minaty.
Za obCasného mieSania nechame hustu kasu
vychladnut'. Do vychladnutej kase pridame
zmaknutl Heliu,cukor a zvySok kakaa a
vymieSame do penista. Hotovym krémom
plnime pripraveny korpus.

Na zaver hotovu tortu polejeme ¢okoladovou
polevou a podl'a potreby ozdobime.
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Celkovy &as pripravy: 60 min.
Cas pecenia: 45 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost’ pripravy: tazsie
Pocet porcii: -
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