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Potrebujete:

200¢g Cokolada horka
100 g Cokolada mlie¢na
2509 Palmarin

400 g cukor hnedy

4 ks vajcia

140 g muka hladka
509 kakao
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Celkovy &as pripravy: 10 min.

Cas pecenia: 40 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Naroc¢nost’ pripravy: rahké
Pocet porcii: -
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Jednoduchy recept, ktory vyzera Gzasne a chuti
luxusne. NajlepSie podavat’ so zmrzlinou,
mandlovymi lupienkami alebo &okoladovym a
karamelovym toppingom.

Postup:

Predhrejte raru na 180°C. Nad parou
rozpustite ¢okoladu, Palmarin a cukor.
Stiahnite z priameho ohia a pridajte postupne
vajcia (jedno po druhom), preosiatu miku a
kakao.

Vymastite a vysypte mensi plech, pripadne
zapekaciu misu. V8etko do nej vylejte a dajte
piect’ na 40min. MoOzete pridat’ aj nejaké
ovocie, najlepsie maliny. Podéava sa
vychladené! NajlepSie so zmrzlinou :-)
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